COLABORADORES

@2 SENACYT

Secretaria Nacional de Ciencia, Tecnologia e Innovacién

UNIDADES DE INVESTIGACION:

CIRN, LASEF, CIPNABIOT, CIBQUIA, CEIQUIA,

CEINITOXQUIA, 14, MIDA, IDIAP, UP.

Maestria en Ciencias Quimicas
con Enfasis en Inocuidad Alimentaria

CONTACTO
Tel. (507)728-4900 ext 6321.

Email:
maestriaenquimica@unachi.ac.pa

Coordinacion
Ariadna Batista-Dr. Rer.nat (FSU,
Alemania)
M.Sc. Miguel Vega
Mgtr. Glenda Valdés

http://www.unachi.ac.pa
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MAESTRIA EN CIENCIAS QUIMICAS
CON ENFASIS EN INOCUIDAD ALIMENTARIA
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OBJETIVOS

PLAN DE ESTUDIO

AREAS DE INVESTIGACION

e Formar investigadores con una base
cientifica en los campos de las
Ciencias Quimicas enfocados a la

inocuidad alimentaria, que les
permita trabajar en investigacion y
desarrollo para solucionar
problemas relacionados con la

produccién de alimentos mdas sanos
y de buena calidad.

¢ Integrar al campo laboral
profesionales con alto nivel
cientifico capaces de organizar y
dirigir laboratorios de control de
calidad en entidades privadas y/o
gubernamentales, asi como también
de investigacién en la Industria
Quimica.

Dirigido a Licenciados en Quimica,
Ingenieros en alimentos, Ingenieros
Agrénomos o area afin.

Duracién: Dos arios (seis
cuatrimestres)
Créditos: 52
Modalidad: Presencial
Dedicacion: Tiempo Completo

Costo:
Financiamiento con SENACYT para
estudiantes seleccionados (becados).

PROGRAMA DE MAESTRiA EN CIENCIAS
QUIMICAS CON ENFASIS EN INOCUIDAD
ALIMENTARIA-MCQIA

PEIMER LA TR MESTEE
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Seminarios Obligatorios

e Seminario-Taller de Investigacion especializado |-
Métodos Analiticos Avanzados

e Seminario-Taller de Investigacién especializado II-
Redaccién de Articulo cientifico

e Seminario-Taller de Investigacion especializado IlI-
Etica Cientifica

e Seminario-Taller de Investigacion especializado V-
Quimica computacional.

Actividad mutagénica de especias alimentarias
Alimentos alternativos: Rubus, nance.

Agroquimicos: en agua, suelos, café.

Biotecnologia de microalgas: depuracién de aguas
residuales, alimento vivo, bioestimulantes, cinéticas de
crecimiento, bioplaguicidas.

Biotoxinas marinas: PSP, DSP.

Compuestos volatiles en café Geisha.

Halometanos: en agua.

Metales pesados: en agua, suelos.

Micotoxinas: en tomate, pienso de ganado, leche, arroz,
café.

Mieles: Adulteraciones, calidad nutricional, propiedades
del polen,plaguicidas.

Técnicas de ADN: Elementos transgénicos,
adulteraciones en carnicos, lacteos; metagendmica de
suelos.

Compuestos bioactivos para el control de patégenos




